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      Аннотация

    
        
          Произведено маркетинговое исследование и обоснования целесообразности размещения кафе русской кухни по адресу: г. Санкт-Петербург, Невский проспект, д.54. Определено количество мест, произведён  технологический  расчет необходимых помещений, подобрано оборудование в соответствии с требуемыми параметрами. Разработана оптимальная организационная структура и система безопасности деятельности предприятия. Обоснована экономическая  целесообразность проектирования предприятия и определено организационно-планировочное решение.
        

        
          Produced a marketing study and justify the feasibility of placing cafes of Russian cuisine at the address: St. Petersburg, Nevsky Prospect, 54. The number of places was determined, the technological calculation of the necessary premises was made, equipment was selected in accordance with the required parameters. The optimal organizational structure and security system of the enterprise has been developed. The economic feasibility of designing the enterprise has been substantiated and the organizational and planning solution has been determined.
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