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      Аннотация

    
        
          Данная работа посвящена проектированию рецептур майонеза с использованием в качестве консервантов пищевых добавок на основе молочной кислоты и лактатов натрия и кальция на основе органических кислот для пролонгирования сроков годности. Цель работы: разработать технологию майонезов с пролонгированными сроками годности. Выпускная квалификационная работа включает обзор отечественной и зарубежной литературы, в котором описаны механизмы окислительной порчи майонезов и обосновано использование органических кислот и их солей в качестве консервирующих веществ. В экспериментальной части приведено описание объектов и используемых методов исследования, дано описание постановки эксперимента по разработке рецептур майонеза с использованием в качестве консервантов пищевых добавок на основе молочной кислоты и лактатов натрия и кальция на основе органических кислот для пролонгирования сроков годности. Изложены результаты оценки антибактериального действия пищевых добавок на основе молочной кислоты и лактатов натрия и кальция ДФП различного состава по отношению к таким санитарно-показательным микроорганизмам, как Escherichia coli, Staphilococcus aureus и Salmonella typhimurium. При проектировании рецептур подобраны параметры оптимизации и отклика для составления плана полного факторного эксперимента по подбору концентрации и рН ДФП. С учетом функции желательности произведена оптимизация параметров вводимых пищевых добавок. Составлена рецептура майонеза и определены его сроки годности. Работа выполнена на базе лабораторий Высшей школы биотехнологии и пищевых производств и ООО «Предприятие продуктов питания». Статистическую обработку экспериментальных данных осуществляли с использованием пакета программ Microsoft Excel и Statgrafics 16.1.
        

        
          This graduation qualification work is devoted to the design of mayonnaise recipes using as preservatives lactate-containing food additives based on organic acids to prolong the shelf life. Purpose of work: to develop the technology of mayonnaise with prolonged shelf life. The graduate qualification work includes the review of domestic and foreign literature, in which the mechanisms of oxidative deterioration of mayonnaise and justified the use of organic acids and their salts as preservative substances are described. The experimental part provides a description of the objects and methods of research used, describes the staging of an experiment to develop recipes for mayonnaise using lactate-containing food additives based on organic acids as preservatives to prolong the shelf life. The results of evaluation of antibacterial action of lactate-containing food additives DFP of different composition in relation to such hygienic icroorganisms as Escherichia coli, Staphilococcus aureus and Salmonella typhimurium are presented. Optimisation and response parameters were selected in the formulation design to plan a complete factor experiment for the selection of concentration and pH of DFP. Taking into account the desirability function the parameters of food additives were optimised. A mayonnaise formulation was made and its shelf life was determined. The work was carried out on the basis of the laboratories of the Higher School of Biotechnology and Food Production and "Nutrition Enterprise" Ltd. Statistical processing of the experimental data was carried out using Microsoft Excel and Statgrafics 16.1.
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