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      Аннотация

    
        
          Выполнено маркетинговое обоснование необходимости проектирования ресторана, произведены технологические расчеты оборудования, определена организационная структура предприятия. Разработаны мероприятия по обеспечению безопасности деятельности проектируемого предприятия, его планировочное решение и определены основные экономические показатели.
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    Оглавление

    
	Ближний Восток включает в себя страны западной Азии и северной Африки, такие как Иордания, Израиль, Кувейт, Саудовская Аравия, ОАЭ, Египет, Турция и многие другие.
	Главной концепций ресторана является направленность на культуру стран Ближнего Востока.	420х400х180мм
	352х325х95 мм /
	430х390х490 мм
	420х400х180 мм
	430х390х490 мм (1)	Таблица 2.23 - Расчет объема котлов для варки бульонов



	Часы приготовления



	Основываясь на проведенных расчетах принимаем пароконвектомат UNOX XEVC-0311 E1R вместимостью 3 уровня GN1/1.
	Расчет и подбор специализированного теплового оборудования
	Пароконвектомат UNOX
	XEVC-0311 E1R
	Стол тепловой HICOLD
	TS 12/GN O
	Зонт вентиляционный пристенный
	МВО-1,8МС-1,2П
	Шкаф шоковой заморозки, Италия
	PRIMAX BE-905T-LDO	430х390х490 мм
	420х400х180 мм
	260х287х137 мм /
	197х102х120 мм



	Охлаждаемый стол HICOLD
	Охлаждаемый стол POLAIR
	TM2GN-G	420х400х180 мм
	260х287х137 мм /
	197х102х120 мм
	430х390х490 мм
	430х390х490 мм (1)
	420х400х180 мм (1)
	700х400х700 мм
	430х390х490 мм (2)	%






	Срок реализации куриного супа с булгуром - 30 минут после окончания приготовления. Температура подачи не ниже 75 °С.
	Срок реализации плова из булгура с бараниной - 2 ч после окончания приготовления. Температура подачи не ниже 75 °С.	общий план-Model



	Листы и виды	общий план-Model
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