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          Тема выпускной квалификационной работы: «Разработка комплекса мероприятий по управлению гастрономическим брендом г. Бежецк Тверской области».   Целью данной работы является обоснование гастрономического бренда г. Бежецк Тверской области и разработка комплекса мероприятий по его внедрению в работу типового предприятия питания. В данной работе обоснован выбор малины как гастрономического бренда г. Бежецк Тверской области. Рассмотрены научные предпосылки для внедрения гастрономического бренда в деятельность типового кафе. По результатам проведенного анализа производственно-торговой деятельности действующих кафе в г. Бежецке оценена их конкурентоспособность и выбрано предприятие общественного питания для внедрения гастрономического бренда. Разработана концепция ребрендинга кафе с учетом внедрения гастрономического бренда – малины. Проведено исследование показателей качества малины разных способов переработки.Результаты изучения суммарной антиоксидантной активности показали, что в индустрии здорового питания для получения продуктов высокой биологической ценности рекомендуется использовать свежую и сублимированную малину. Разработано гастрономическое меню из 6 наименований блюд и составлены технологические карты на новый ассортимент продукции. Рассчитан экономический эффект от внедрения гастрономического меню. Результаты, полученные в ходе исследования, могут быть использованы администрацией рассматриваемого кафе в качестве ресурса для маркетингового продвижения предприятия с учетом гастрономического бренда города Бежецк.
        

        
          The topic of the final qualification work is the development of a set of measures for managing the gastronomic brand of Bezhetsk Tver region. The purpose of this work is to substantiate the gastronomic brand of Bezhetsk in the Tver region and develop a set of measures for its implementation in the work of a typical food company. The choice of raspberries as a gastronomic brand in Bezhetsk, Tver region was justified in this paper. The scientific prerequisites for the introduction of a gastronomic brand in the activities of a typical cafe are considered. Based on the results of the analysis of the production and trade activities of existing cafes in Bezhetsk, their competitiveness was assessed and a public catering company was selected for the introduction of a gastronomic brand. The concept of rebranding the cafe has been developed, taking into account the introduction of  a gastronomic brand-raspberries. The study of raspberry quality indicators of different processing methods was carried out. The results of the study of the total antioxidant activity showed that in the health food industry, it is recommended to use fresh and freeze-dried raspberries to obtain products of high biological value. A gastronomic menu of 6 types of dishes has been developed and technological maps for a new product range have been drawn up. The economic effect of the introduction of a gastronomic menu is calculated.  The results obtained in the course of the study can be used by the administration of the cafe in question as a resource for marketing promotion of the enterprise, taking into account the gastronomic brand of the city of Bezhetsk.
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